
Couper les légumes en petits 

cubes. Hacher les échalotes et le 

persil. Mélanger tous les légumes 

et ajouter la vinaigrette.           

Refroidir de 2 à 4 heures. 

Vinaigrette 

Dans un bol, mélanger vinaigre, 

jus de citron et assaisonnements. 

Incorporer l’huile à l’aide d’un 

fouet jusqu’à un mélange           

homogène. Sel et poivre au goût. 
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Salade de ratatouille 

Bon appétit! 


